Obowigzuje od 10,12,2012
Specyfikacja produktu nr BCF-2/12
Ekstrudat do kaszek naturalny
Przeznaczenie: Do powszechnego spozycia z wylgczeniem dzieci do lat 3 i 0s6b z alergiami na
sktadniki produktu.
Sklad: maka pszenna 45%, kasza manna, cukier.

Cechy fizykochemiczne :

e Zawartos¢ wody 6 -8%
e Zawartos$¢ chlorku sodu <4%
e Zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego w 10% HCI 0,3%
e Zawarto$¢ zanieczyszczeh organicznych 1 nieorganicznych niedopuszczalna
e Obecnos¢ szkodnikow zbozowo- macznych niedopuszczalna
e Gestos$¢ nasypowa 380 — 450 gll.
Cechy organoleptyczne:
o Ksztalt i wyglad rozdrobniony ekstrudat, brytki o r6znej wielkos$ci
e Konsystencja chrupiaca, struktura porowata
e Smaki zapach charakterystyczny dla uzytych sktadnikoéw
e Niedopuszczalne smaki i zapachy obce stechty, zjetczaty, spalony
e Barwa Kremowa
e Max. dopuszczalny poziom zgodny z wymaganiami Rozporzadzenia
zanieczyszczen Komisji(WE)Nr1881/2006 ,1126/2007 i
629/2008.
Zawartos¢ metali szkodliwych dla zdrowia nie wi¢cej niz mg/kg:
e Kadm 0,20
o Olow 0,20
Wymagania mikrobiologiczne nie wi¢cej niz w 1g
e Drobnoustroje tlenowe mezofile 3x10°
e Bakterie z grupy coli 10°
e Salmonella 0
e Staphylococcus ureus 10°
e Plesnie i drozdze 10°

Opis produktu : Teksturat pszenny otrzymany w procesie ekstruzji.

Sposéb uzycia: Jako potfabrykat do sporzadzania wyrobow $niadaniowych lub bezposredniego
spozycia.

Pakowanie: Worki papierowe powlekane PE ,worki PE 15-20 kg , BIG-BAG 250-500 kg.
Magazynowanie i transport : Przechowywa¢ w suchym i chtodnym miejscu.
Transportowac z zachowaniem wymagan dla produktow spozywczych.

Trwalo§¢ :12 miesigcy
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